
Brunch
Pleasure of sharing

Saint- Jacques d’Hokkaido marinées à l ’aneth, condiments ra i fort ,  caviar Kr ista lSaint- Jacques d’Hokkaido marinées à l ’aneth, condiments ra i fort ,  caviar Kr ista l
Di l l  mar inated Hokkaido scal lops, horseradish condiment,  Kr ista l  caviar 

Huîtr es Gi l lardeau n°3Huîtr es Gi l lardeau n°3
N°3 Gi l lardeau oysters

Truite Onake du pays basque fumée, crème épaisseTruite Onake du pays basque fumée, crème épaisse
Smoked ‘Onake’ t r out f r om basque region, sour cream

Tartare de betteraves de Laurent Berrur ier aux saveurs iodées, sorbet roquetteTartare de betteraves de Laurent Berrur ier aux saveurs iodées, sorbet roquette
Laurent Berrur ier iodized f lavour beetroot tartar ,  arugula sorbet 

Louise pâté en croûte à la t ruf fe noir eLouise pâté en croûte à la t ruf fe noir e
Homemade Louise black truf fke pâté en croûte

   Champagne Tel l ier-Les Massales 2016
 740

Luxury of cho ice s
      

Œuf fumé, pulpe de pomme de terr e,  chor izo, sarras inŒuf fumé, pulpe de pomme de terr e,  chor izo, sarras in
Smoked organic egg, potato, chor izo, buckwheat

Cheveux d’anges, caviar Kr ista l ,  t ruf fe noire,  KombuCheveux d’anges, caviar Kr ista l ,  t ruf fe noire,  Kombu
      Angel hair  pasta,  Kr ista l  caviar ,  black truf f le,  kombu +268

Les aspèrges blanches de la val lée de la Loir e au poivre vert , Les aspèrges blanches de la val lée de la Loir e au poivre vert , 
moussel ine fumée, sabayon parmesan estragonmoussel ine fumée, sabayon parmesan estragon

Green peppercorn white asparagus f r om “Loir e val ley”, 
smoked moussel ine, parmesan tarragon sabayon +188

Cuisses de grenoui l les en pers i l lade, purée de pers i l ,  croûtonsCuisses de grenoui l les en pers i l lade, purée de pers i l ,  croûtons
Sautéed Hong Kong f roglegs, pars ley, gar l ic cr isps

Domaine du Roc des Bout i r es,  Poui l ly Fuissé 2020
500ml. 438  |  750ml. 558

Feel s l ike home 
Poulet jaune rôt i ,  r iz gourmand Ni igata en cocotte,  pet i te saladePoulet jaune rôt i ,  r iz gourmand Ni igata en cocotte,  pet i te salade

Roasted Hong Kong yel low chicken, Ni igata r ice “en cocotte”,  salad
(1/2 chicken served for two guests)

Sole de Bretagne à la Grenobloise, pousses d’épinards, pommes fondantesSole de Bretagne à la Grenobloise, pousses d’épinards, pommes fondantes
“Grenobloise” Br i t tany dover sole,  spinach, conf i t  potatoes + 488

(Served for 2 to 4 guests)
 

La côte de veau du Limousin rôt ie,  grat in Dauphinois,  jus de veau La côte de veau du Limousin rôt ie,  grat in Dauphinois,  jus de veau 
Roasted Limousin milk- fed veal  chop, “Dauphinois” potato grat in,  veal  jus +488

(800g)

Château du Moul in à Vent 2019 
500ml. 418  |  750ml. 538

Sweet memorie s
Mil lefMil le feui l le au caramel et à la vani l le de Madagascareui l le au caramel et à la vani l le de Madagascar

Caramel and Madagascar vani l la “Mil le feui l le”

888 
per person

10% service charge appl ies
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S A T U R D A Y  1 2 . 0 0  —  1 4 . 3 0 
S U N D A Y  1 1 . 3 0  —  1 5 . 3 0  

3 5  A b e r d e e n  S t r e e t,  C e n t r a l ,  H o n g  K o n g


